SPEISERARTE

Monatskarte Juni & Juli 2021

SOMMERLICHES

Mariniertes Eierschwammerlsulzchen L, m
Kernol und Weintraubenessig

Bunter Sommersalat mit A, ¢, G, L
- gebratenem Schatkase im Speckmantel oder
- gebackenen Huhnerstreifen im Kurbiskernmantel

Gebackene Blunzen-Eierschwammer|-Radl A, ¢, G, L
auf karamellisiertem Wellskraut

Huhnerfilet gﬁeﬂjllt mit Elerschwammerl A, G, L
im Muskatellersafter| dazu Gemuse-Rollgerstl

Gebratenes Zanderfilet A, D, G, L |
mit Schnittlauchpuree, Rote Ruben Spiegel

Reblausburger mit Erdapfelspalten A, G, L, M, N

Rinderfaschiertes vom Marchfeld-Rind, Speck,
Bergkase, Zwiebeln, Tomaten, Salat, Sauce

VEGEIARISCH

Karamellisierter Ziegenkase L
gegrillte Wassermelone und Rucola

Eierschwammerlsauce A, ¢, G, L
mit gebratenem Serviettenknodel

Knodel mit Ei A, ¢, G, L
und grunem Salat

€ 950

€10,90
€10,50
€11,00
€14,00
€14,00

€14,00

€ 950

€12,50

€ 950
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VEGAN

Tagliatelle mit Eierschwammerl dazu A, L
geraucherter Tofu und Rucola

Erdapfel-Gemuse-Grostl A, L

HEURIGENSCHMANKERL.

Schinkenfleckerl mit gemischtem Salat A, ¢, G, L
Blunzengrostl mit Kren L

Gebackene Huhnerleber a, ¢, G, L
mit Erdapfel-Vogerlsalat

Wurzelfleisch mit Kren und Petersilerdapfel L
Surschnitzerl mit gemischtem Salat A, ¢, G, L

Huhnerschnitzerl mit gemischtem Salat A, ¢, G, L

DESSER]

Hausgemachte Cremeschnitte A, ¢, G

Palatschinken mit hausgemachter A, ¢, G
Marillenmarmelade, pro Stuck

Marillenknodel in Walnussbutterbrosel a, ¢, G
pro Stuck

€10,90

€ 950

€10,00
€10,00
€11,00

€10,00
€12,00
€12,00

€ 4,80
€ 3,00

€ 3,90



